
MENÚ PESCADO Y CARNE MENÚ CELEBRACIÓN   
  

ENTRANTES(a compartir) ENTRANTES(a compartir) 

  

Jamón de bellota Jamón de bellota 

Croquetas Foie  con mermelada de frutos del bosque 

Filetes de anchoa doble 00 del Cantábrico Filetes de anchoa doble 00 del Cantábrico 

 Langostinos a la plancha 

PESCADO  

 PESCADO 

Lubina a la brasa sobre carbón de encina (pescados grandes a compartir) Lubina a la brasa sobre carbón de encina (pescados grandes a compartir) 

  

CARNE CARNE 

 Chuleta a la brasa sobre carbón de encina 

Chuleta a la brasa sobre carbón de encina (chuletas grandes para compartir que se sacan con el hueso y troceadas sobre un plato caliente, acompañadas de una 
guarnición de patatas y pimientos) 

(chuletas grandes para compartir, con su hueso y troceadas sobre un plato caliente, acompañadas de 

guarnición de patatas y pimientos) 

 

 POSTRES 

CAFÉ Y POSTRES Tarta casera de queso al gusto 

  

PAN, AGUA Y VINO (1 botella de agua y otra de vino por cada 3 comensales) CAFÉ 

Vino tinto Viña Pomal crianza 2009, blanco rueda, rosado o txakoli PAN, AGUA Y VINO 

  (una botella de agua y otra de vino por cada 3 comensales) 

Precio menú: 46 euros / comensal (IVA incluido) Vino tinto Viña Pomal crianza 2009, blanco rueda, rosado o txakoli 

  

 Una botella de  cava  Codorniu  Non Plus Ultra Brut Nature por cada 8 comensales (aprox.) para brindar en los postres 

 Precio menú: 56 euros / comensal (IVA incluido) 

  

 

MENÚ CARNE MENÚ PESCADO 
  

ENTRANTES(a compartir) ENTRANTES(a compartir) MENÚ INFANTIL 
 

Jamón de bellota 
 

Jamón de bellota 

 

Ibéricos 

Croquetas Croquetas Croquetas 

Filetes de anchoa doble 00 del Cantábrico Filetes de anchoa doble 00 del Cantábrico  

  Entrecotte con su guarnición 

CARNE PESCADO  
  Pan y agua 

Chuleta a la brasa sobre carbón de encina Lubina a la brasa sobre carbón de encina (pescados grandes a compartir)  

(chuletas grandes para compartir, con su hueso y troceadas sobre un plato caliente, 
acompañadas de guarnición de patatas y pimientos) 

 Helados 

  

 

Precio: 20 euros / niño (IVA incluido) 

CAFÉ Y POSTRES CAFÉ Y POSTRES TARTA   

en sustitución de los helados 

PAN, AGUA Y VINO (1 botella de agua y otra de vino por cada 3 comensales) PAN, AGUA Y VINO (1 botella de agua y otra de vino por cada 3 comensales) (Tendrá un recargo de 3 euros por niño) 

Vino tinto Viña Pomal crianza 2009, blanco rueda, rosado o txakoli Vino tinto Viña Pomal crianza 2009, blanco rueda, rosado o txakoli 
  

Precio menú: 40 euros / comensal (IVA incluido) Precio menú: 40 euros / comensal (IVA incluido) 
  
  

  

EL MENÚ NO INCLUYE COPAS.               Visitanos en WWW.LARRAKOETXEA.COM – Reservas: 94 677 08 60 – Plentzia - Vizcaya 

NOTA IMPORTANTE: Para reservas de 20 ó más comensales se pedirá una señal de un 20% del total de la reserva. La dirección no garantiza mesa junto al ventanal. 

http://www.larrakoetxea.com/

